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C O N F I T U R E  « E X T R A »

F I G U E S

2 0 2 3

L E S  I N G R E D I E N T S  B I O

    Figues 
       - 2/3 Rondes de Bordeaux
         - 1/3, assemblage Col de Dame, Nefiah, Bourgeassote
    Citron jaune
    Sucre brut de canne
 

L A  D É G U S T A T I O N
   Confiture avec morceaux de figues. 
   Goût très puissant du fruit, avec beaucoup de fraîcheur apportée par les zestes de citron. 

   A consommer avec du fromage de chèvre ou de brebis

L E  S O L

   Argilo calcaire 
   Figuiers de coteaux de versant Est à 250 m d'alRtude en moyenne. 

A G R I C U L T U R E  B I O L O G I Q U E
   Figues récoltées à la main par Rémy Klein, en plusieurs passage, selon la maturité des figues
   FabricaRon arRsanale au domaine
   Pasteurisé 
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